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株式会社本家松浦酒造場 
 

ワイングラスでおいしい日本酒アワード2026で 
「鳴門鯛 純米吟醸 巴」が最高金賞を受賞 

 

株式会社本家松浦酒造場（徳島県鳴門市 代表取締役 立花照弘）では、「ワイングラスでおいしい日本酒アワード 

2026」のメイン部門 2000において、「鳴門鯛 純米吟醸 巴」が最高金賞を受賞しました。 

 

また、「鳴門鯛 LED」「鳴門鯛 純米大吟醸 褒」「鳴門鯛 純米 巴」など6つの日本酒が各部門において金賞を受賞。

さらに、株式会社本家松浦酒造場が醸造し、藍住町の株式会社ENが販売する「純米吟醸 勝瑞城」がプレミアム純

米部門で金賞を受賞しました。 

 

「ワイングラスでおいしい日本酒アワード」はワイングラスで日本酒を飲む新しいスタイルを提案し、「世代」「業態」

「国」の境界を超えて、日本酒を広げることを目指しているアワードです。本家松浦酒造では「ワイングラスでおいしい

日本酒アワード」で13年連続の受賞となります。 

 

 当蔵では、ワイングラスでおいしい日本酒アワード2022 プレミアム純米部門 で「鳴門鯛 純米吟醸」が最高金賞を

受賞して以来、2回目の最高金賞受賞となりました。 

 
 

ワイングラスでおいしい日本酒アワード2026 メイン部門2000 最高金賞 

『鳴門鯛 純米吟醸 巴』 
 
「鳴門鯛 純米吟醸 巴」は、なめらかな酸と心地よい果実感が魅力です。上品な香りとスッキリとした味わいだから、和食にも、洋食にもよく合いま

す。 

酒造好適米「山田錦」100％使用。 いつもよりちょっと華やかな食卓を演出したいときにもおすすめです。  

 

●酒類   ：純米吟醸 

●アルコール分 ：15度 

●使用米  ：山田錦100％ 

●精米歩合 ：58％ 

●原材料    ：米（国産）、米麹（国産米） 

●内容量・価格  ：720ml 2,068円(税込)、 1800ml 4,378円(税込) 

●商品情報 ：https://www.narutotai-sake.jp/SHOP/13005_13004_tomoejg.html 

  



 

「ワイングラスでおいしい日本酒アワード2026」当蔵受賞一覧 
 

メイン部門 2000＜最高金賞＞ 

「鳴門鯛 純米吟醸 巴」 
 

メイン部門 1500＜金賞＞ 

「ナルトタイ 純米原酒 水ト米」 

「鳴門鯛 純米 巴」 
 

メイン部門 2000＜金賞＞ 

「鳴門鯛 純米吟醸原酒 上勝」 

「鳴門鯛 LED」 
 

プレミアム大吟醸部門＜金賞＞ 

「鳴門鯛 純米大吟醸 褒」 

「鳴門鯛 純米大吟醸 寿」 
 

プレミアム純米部門＜金賞＞ 

「純米吟醸 勝瑞城」 

 
*「純米吟醸 勝瑞城」は、株式会社本家松浦酒造場が醸造し、藍住町の  

株式会社ENが販売するものです。 

販売・お問合せ先＞https://aizumitown.com/index_ja.html 

 

 

 

 

 

 

「ワイングラスでおいしい日本酒アワード2026」表彰式に参加いたしました 
 

4月22日（水）に秋葉原UDXギャラリー（東京都千代田区外神田）で行われた最高金賞表彰式に、10代目蔵元総杜氏

の松浦素子が列席いたしました。 

最高金賞を受賞した蔵元41社が参加し、女優の由美かおるさんが表彰プレゼンターとなり、ワイングラスを形取った

トロフィーが一人ずつに授与されました。表彰のサポートを行った2025年ミスSAKE準グランプリの弭間花菜さんと記

念撮影が行われました。 

 

 

 

 



 
【本件に関するお問い合わせ】  

株式会社本家松浦酒造場  
住所：徳島県鳴門市大麻町池谷字柳の本19番地  

電話：フリーダイヤル0120-221-158（土日祝日を除く 9時～17時）  

公式サイト：https://narutotai.jp/  

メールアドレス：shop@shumurie.co.jp 

 

【会社概要】 

会社名：株式会社本家松浦酒造場 

所在地：徳島県鳴門市大麻町池谷字柳の本19番地 

代表取締役：立花 照弘 

十代目蔵元：松浦 素子 

TEL：088-689-1110／FAX：088-689-1109 

以上 


