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株式会社本家松浦酒造場 
 

フランス・パリ開催のKura Master2026で 
「鳴門鯛LED」金賞を受賞 

 

株式会社本家松浦酒造場（徳島県鳴門市 代表取締役 立花照弘）では、フランス・パリで開催されたKura Master20

26日本酒コンクールにおいて「鳴門鯛 LED」が金賞を受賞しました。 

 

第10回の節目を迎えたKura Master日本酒コンクールは、2026年4月パリ・シャンゼリゼ庭園内の歴史的建造物「パ

ヴィヨン・ルドワイヤン」にて開催され、審査委員長のグザビエ・チュイザ氏を筆頭に、MOFソムリエ、一流ソムリエ、レ

ストランオーナーなど約125名の審査員により、ワインの品評会で行われるテイスティング方法で、ブラインドで審査

が行われました。 

 

その結果、「鳴門鯛 LED」がKura Master 2026純米酒（51-65%）部門で金賞を受賞しました。 

 

「鳴門鯛 LED」は「純米酒部門」において2024年にプラチナ賞を受賞し、二次審査でTOP6 に選出されて以来、2年

ぶりの金賞受賞となりました。 

 
 

Kura Master2026 純米酒（51-65%）部門＜金賞＞ 

『鳴門鯛 LED』 
トロピカルフルーツを思わせる華やかな香りとリッチな酸味と、幾重にも重なる複雑な味わいが特長の 1 本です。 

日本酒好きの方はもちろん、今まで日本酒を飲まなかった女性や若い方など、日本酒初心者の方にも飲みやすい

酒質です。徳島県が開発した「LED 夢酵母」を使用した新しいタイプの日本酒です。 

よく冷やしてワイングラスで飲むと、ヨーグルトのような酸味の香りに、ほのかなりんごのような甘い香りが加わり、食

欲をそそります。トロピカルでジューシーな味わいを、幾重にも重なるカラフルなモチーフでラベルに表現しました。 

 

●酒類 ：純米吟醸 

●アルコール度数 ：15 度 

●精米歩合 ：58％ 

●原材料 ：米（国産）、米麹（国産米） 

●内容量・価格 ：300 ml 1,100 円(税込)、720ml 2,420 円(税込)、1800ml 5,060 円(税込) 

●商品情報 ：https://www.narutotai-sake.jp/SHOP/13013_13012_led.html 



 
【本件に関するお問い合わせ】  

株式会社本家松浦酒造場  
住所：徳島県鳴門市大麻町池谷字柳の本19番地  

電話：フリーダイヤル0120-221-158（土日祝日を除く 9時～17時）  

公式サイト：https://narutotai.jp/  

メールアドレス：shop@shumurie.co.jp 

 

【会社概要】 

会社名：株式会社本家松浦酒造場 

所在地：徳島県鳴門市大麻町池谷字柳の本19番地 

代表取締役：立花照弘 

取締役社長：酒井友 

蔵元総杜氏：松浦 素子（十代目） 

TEL：088-689-1110／FAX：088-689-1109 

以上 


